
 
Gruss aus der Kueche 

Amuse Bouche 
Ausgeloestes Backhend’l 

Kartoffel-Radieschen Salat und Kernoel 
Crispy chicken with potato-radish salad & pumpkin seed oil 

 
Menu 

 
Zander in der Senfkruste 
Ronen und Vogerlsalat 

Mustard crusted pikeperch with marinated red beets & lambs lettuce 
 
 

Kaspressknoedelsuppe 
Roestzwiebel und Schnittlauch 

Double-boiled beef broth with bread-cheese dumplings 
fried onions & chives 

 
 

Steirisches Wurzelfleisch 
Gemuese und frischer Kren 

Boiled pork belly with root vegetables & fresh horseradish 
 
 

Wiener Schnitzel 
weisser Spargel und heurige Roestkartoffel’n 

Breaded veal escalope with white asparagus & herb, roasted new potatoes 
 
 

Apfelstrudel mit Vanilleeis 
Apple strudel with vanilla ice cream 

 
 

 
 

$275 (paired with Austrian wines) 
$180 (without wine pairing) 

 
All prices are subject to 10% service charge and 7% GST 

Les Amis  
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